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ELECTRIC MIDI OVEN USER'S MANUAL



Dear customer,

NOTE:

Thank you for relying on products. We aim to allow you to optimally and
efficiently use this environment-friendly product produced in our modern facilities
under precise conditions with respect to sense of quality in total.

We advise you to read these operating manual thoroughly before using the mini oven
and keep it permanently so that the features of the mini oven you have
purchased will stay the same as the first day for a long time and serve in an optimum
efficient way.

This Operating Manual is prepared for multiple models. Your appliance may not
feature some functions specified in the manual.

The product images are schematic.

This product has been produced in modern environment-friendly facilities without
adversely affecting nature.

“Complies with AEE Regulation."



WARNINGS

This appliance is manufactured in accordance with
the safety regulations. Operation against the rules
cause harm both to the person and the appliance.

Do not put any flammable, ignitable materials or
material that may melt or deform due to the heat
inside the oven against possible risks even when
your appliance is not operated.

The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system

Door surface may reach high temperatures when the
appliance is operated.

Do not pour cold water to the tray or inside the oven
while the surface of the appliance is still hot.
Surface of the appliance may get damaged as a
result of the sudden change in the temperature, and
it may cause scaldings.

Long term intense use of the appliance
may require extra ventilation, for example,
opening a window, or a better ventilation, such
as increasing the mechanical ventilation level.
Put curtains, tulles, paper or any flammable
(ignitable) material away from the appliance
before starting to use the appliance. Do not put
ignitable  or  flammable materials on or in

the appliance.
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Keep an eye on the children in the vicinity of the
appliance.

This appliance is not intended to be used by people
with physical, sensory and mental disabilities
(including children) or those who have not adequate
experience and knowledge regarding its use,
unless they are under the supervision of a person
responsible for the safety of the appliance.

Appliance may be used by children above age of
8, persons with limited physical, perceptual or
mental abilities or persons with a lack of experience
and knowledge if they are supervised or given
instructions on the operation of the appliance and any
relevant risks they may be encountered.

Children should not tamper with the appliance.

Cleaning and user maintenance of the appliance
shall not be performed by unattended children.

Appliance shall be very hot while it is being
operated or after a short while when it is operated;
do not touch heater surfaces, and let children to
touch these surfaces.

Keep the appliance and cord away from children
under 8. Children shall be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.
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This appliance is intended to be used in household and similar applications
such as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- Farm houses;
- By clients in hotels, motels and other residential type environments;

- Bed and breakfast type environments.

Do not apply pressure on the oven door with heavy objects when the door
is open; do not lean, place heavy objects on the door or handle the appliance
by holding its door.

Use your appliance for cooking and heating your meal only. Do not use your
appliance for unintended purposes (heating the room, for commercial
purposes etc.).

Ensure that the appliance is unplugged before replacing the lamp of your
appliance to prevent a risk of electric shock.

CAUTION!

The surfaces of the areas with this label are hot.
Do not touch.



ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

Your appliance requires a current of 13 Amperes. Have the appliance
installed by qualified persons, if required.

Your appliance is designed for a power supply of 220-240V, ~ 50/60Hz.
If your mains supply specifications are different from the
specified values, contact qualified persons.

Electrical connection of your appliance shall only be performed with earthed
outlets installed as per the regulations. Contact authorized service if
an earthed outlet is not available where the appliance shall be
placed. Manufacturer is not responsible for damages caused by unearthed
outlets.

If the mains cord (plugged cord is damaged, this cord must be replaced by
the importer or its service agent or an equally qualified personnel to prevent a
hazardous situation.

Power cord of your appliance shall not come into contact with the hot
components of the appliance.

EXPLANATION OF THE OVEN AND THE CONTROL PANEL
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1- Control panel 7- Oven glass door
2- Oven body 8- Control buttons
3- Handle
4- Cooker 10- Rectangular tray
5- Heaters 11- Wire grill

6- Oven pedestals



Top Heater

Q Bottom Heater

Bottom and Top Heater

E (*) Bottom heater and Turbo Fan
Thermostat (%) Turbo Fan
E (%) Bottom and Top Heater and Turbo fan
Programmer (*) Bottom Heater and Turbo Fan
(*) Grill Heater

(*) This feature is only available on some models

Timer:

Enables adjusting of cooking time. When the set time has expired, timer shall cut off the power
of the heaters and provide a warning with a tingling sound. Set the timer, program and
thermostat buttons to “0” to turn off your appliance.

When the timer is set to \IIJI , it shall operate indefinitely.

Thermostat:

Used with oven program function button. When the temperature in your oven reaches the set
value, the thermostat will

break the circuit and thermostat light will go off. If the temperature drops below the set
temperature, the thermostat will be activated and the indicator light will illuminate.
Programmer:

Allows you to select oven functions. Functions are described in the next section. The function
selection button and oven thermostat button shall be set to a desired temperature rate.
Otherwise selected function button does not operate. Hotplate and oven functions do not
operate simultaneously.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

60 LT
External width 619 mm
External depth 493 mm
External height 378 mm
Internal width 468 mm
Internal depth 414 mm
Internal height 276 mm
Thermostat 40-220 °C
Timer 0 to 90min.
Bottom heater 1 00W
Top heater oow
Supply voltage 220-240V,~50/60Hz.
Turbo fan 13-15W
Oven lamp 15-25W



COOKING CHART

Below you may find the information about the food we have tested in our
laboratories to determined their cooking times. Cooking times may vary as per
mains voltage, quality, amount of the ingredients to be cooked, and the
temperature. Meals you cook using these values may not appeal to your
tastes. You may discover different values by making experiments to achieve
different flavours and results that appeal to your taste.

Food Thermostat setting (°C) Cooking time (min.) Shelf order

Cookie 170-180 25-30 Center shelf
Cake 170-190 30-40 Center shelf
Pie 180-220 40-50 Center shelf
Muffin 160-180 30-40 Center shelf
Pasta (baked) 190-210 20-30 Center shelf
Fish 220-MAX 30-40 Center shelf
Lamb 220-MAX 90-120 Center shelf
Mutton 220-MAX 90-120 Center shelf
Veal 220-MAX 90-120 Center shelf
Turkey 220-MAX 45-55 Center shelf
Poultry 220-MAX 75-100 Center shelf
Defrost 60-120 55-60 Center shelf

"Pre-heat your oven before cooking.
You may consider the time required until the temperature light is turned off for
the first time as the pre-heating time."

OPERATION OF THE OVEN

Connect the plug to the earthed outlet. Bring the timer to manual or automatic cooking
position. Set the thermostat to a proper temperature as per the values in the cooking
chart. If you have set the timer to manual, you shall hear a warning sound at the end
of cooking.

Some smoke and odour may occur while the protective materials on the heaters
harden during the first operation of your oven. This is normal and not a manufacturing
fault.

In order to make yoghurt: Boil the unpasteurised milk. Cure the boiled milk after it is
cooled. Set the oven temperature to 40 - 50 °C, and operate the fan. Cook the cured
milk in the oven for 3 to 3.5 hours in a pan with a lid.

Thawing: Remove the food to be thawed from its container and place it on the grill.
Slide the rectangular tray under the grill to collect dripping water. Thus, thawed food
shall not be kept inside its thawed water. Do not use thawed water (for health
purposes) and discharge it.

You may use thawing feature as specified in the cooking chart,
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IF YOUR OVEN DOES NOT OPERATE

Please check if the power cord is plugged to the outlet securely.

Check the electrical installation.

Check the fuse.

Check for any damage to the power cord. Contact the authorized dealership if the issue
is not resolved.

OVEN LAMP (*)

Replacement of the Oven Lamp

WARNING: To avoid electric shock, ensure that the device circuit is open before
changing the lamp.

(Open circuit means that the power is cut-off.)

Cut off the power supply of your appliance first, and ensure that the it is cooled down.
Remove the glass protector by rotating as shown in the figure. Using plastic gloves may
help you if you have difficulty in rotating it.

Then, remove the lamp by rotating it, and install the new lamp with the same
specifications. Replace the glass protector, plug the appliance and complete the
replacement procedure. You can now use your oven.

Lamp Type G9 Bulb Lamp Type E14 Bulb
\@ —
e
220-240 V, AC >{ J % 220-240 V, AC
15-25 W 15-25W
[ N
7\ -
Figure 1 f) Figure 2

MAINTENANCE AND CLEANING

Unplug your appliance.

Appliance may be very hot while it is being operated or after a short while
when it is operated. In this case, do not touch hot parts.

Do not clean the interior parts, door, tray and other parts of the oven with
tools such as bristle brushes, steel wool or knives. Do not use abrasive
and scratching detergents.
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COMPLIANCE WITH AEEE REGULATIONS AND WASTE DISPOSAL

This product was manufactured from recyclable and reusable high quality
parts and materials. Therefore, do not dispose of this product with other
domestic wastes at the end of its life cycle. Take it to a collection point for
electrical and electronic equipment. You can ask your local administration
about these collection points.

You can help protect the environment and natural resources by delivering the used products for
recycling. Before disposing of the product, cut the power cord and render it non-functional for

children's safety.
PACKAGE INFORMATION

The product's packaging is made of recyclable materials, in accordance with the National
Legislation. Do not dispose the packaging waste with the household waste or other wastes,
dispose it to the packaging collection areas specified by local authorities.
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HGCAB6024PI

MANUAL DE USUARIO DEL MINI HORNO

ELECTRICO



Estimado cliente,

Gracias por confiar en nuestros productos. Nuestro objetivo es que pueda usar de manera éptima y eficiente
este producto respetuoso con el medio ambiente fabricado en nuestras modernas instalaciones bajo las
condiciones 6ptimas en cuanto a la calidad global.

Le aconsejamos leer este manual de instrucciones a fondo antes de usar el mini horno y guardarlo
para que las caracteristicas del mini horno que ha adquirido se conserven como el primer
dia y desempefien sus funciones de manera éptima y eficiente.

NOTA:

Este manual de instrucciones sirve para varios modelos. Puede que su aparato no cuente con algunas de las
funciones descritas en el manual.

Las imagenes del producto son esquematicas.

Este producto ha sido fabricado en instalaciones modernas respetuosas con el medio ambiente sin perjudicar la
naturaleza.

«Cumple con la directiva»
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ADVERTENCIAS

Este dispositivo fue producido conforme a las
regulaciones de seguridad. Uso inadecuado
puede causar danos a las personas y al
dispositivo.

Aun cuando el dispositivo no funciona, no pongas
cualquiera cosa combustible e inflamable y
tampoco pongas cosas fusibles y las cosas que
se derriten con el calor.

El dispositivo fue disefiado para poder ajustar
desde fuera o ajustar utilizando el sistema de
mando a distancia.

Superficie de la tapa de dispositivo puede
calentarse cuando el dispositivo esta funcionando.

Si la superficie del dispositivo esta caliente no
pongas agua fria dentro del horno o dentro de
bandeja del horno. Superficie del dispositivo
puede dafarse por cambio rapido de calor o
puede causar escaldados.

Uso intensivo del dispositivo por largo tiempo
puede requerir ventilacion adicional, por ejemplo
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puede requerir la apertura de una ventana o una
ventilacion mas eficaz, por ejemplo se puede
aumentar el nivel de la ventilacion mecanica, si
existe. Antes de empezar a utilizar el dispositivo,
pon las cortinas, papeles u otras materiales
inflamables en un lugar lejos de dispositivo. No
pongas materiales inflamables o combustibles
dentro o sobre el dispositivo.

Ten cuidado con los nifios que se encuentran
alrededor de dispositivo.

Este producto no fue disefado para ser utilizado
por las personas que carecen de la experiencia
0 conocimiento y por las personas con
discapacidades fisicas, sensoriales y mentales
(incluyendo los nifios), sin la supervisién y la
gestion por la persona responsable del uso del
dispositivo.

El dispositivo se puede utilizar por las personas
que carecen de la experiencia o conocimiento

y por las personas con discapacidades fisicas,
sensoriales y mentales y por los niflos de 8 anos
0 mayores, con la condicion de que existan
reglamentos para el uso seguro del dispositivo y
de que se entiendan los posibles peligros.
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Los ninos no deben jugar con el dispositivo.

La limpieza y el mantenimiento no se debe
realizar por los nifos sin supervision.

El dispositivo puede calentarse mucho en poco
tiempo cuando funciona o cuando empieza a
funcionar; no toques las superficies de calentado ,
ni permites que los ninos las toquen.

Mantén lejos el cable y el dispositivo de los nifios
menores de 8 anos. Para asegurarse de que no
van a jugar con el dispositivo, los nifios deben ser
bajo vigilancia.

El dispositivo es apto para uso en la casa o en los
lugares parecidos.

No presione con un objeto sobre,no inclina
objetos pesados a la tapa de horno cuando esta
abierta ni lleves el horno manteniendo de su tapa.

Utiliza solamente su dispositivo para cocinar
o calentar su comida. Por favor no utilice su

dispositivo fuera de su uso (para calentar el

ambiente, para uso comercial, etc.).
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Para evitar una posible choque eléctrico, antes de
reemplazar la lampara del dispositivo, asegurese
de que no esté enchufado.

{ATENCION!
Las areas etiquetadas tienen

superficies calientes. No tocar.
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CONEXION ELECTRICA Y SEGURIDAD

El dispositivo requiere corriente 16 A. Si es necesario, la instalacion del dispositivo
se puede realizar por personas capacitadas.

El dispositivo fue ajustado conforme a fuentes de electricidad de 220-240 V,~
50 /60Hz. Si los valores de red son diferentes de los que se mencionan aqui,
comunica con las personas capacitadas.

La conexion de electricidad de su dispositivo solamente se puede realizar conforme
a las indicaciones de toma de tierra. Si no existe enchufes con toma de tierra
donde usted va a poner el dispositivo, debe comunicar con servicio autorizado. Los
fabricantes no son responsables de los dafios causados por uso sin toma de tierra.

Si la cable de alimentacion (cable con enchufe) se dana, este cable debe ser
reemplazado por el fabricante o servicio o por una persona igualmente competente
para evitar situaciones peligrosas.

El cable del dispositivo no debe tocar a partes calientes del dispositivo.

EXPLICACION DEL HORNO Y PANEL DE CONTROL
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Panel de control 7- Puerta de cristal interior del horno

Cuerpo del horno 8- Botones de control

Mango 10- Bandeja rectangular

Olla 11- Rejilla de alambre
Calentadores

Pies del horno

22



Calentador superior

Termostato Calentador inferior
@ Calentador superior e inferior
_ Calentador Inferior y
Temporizador Ventilador Turbo

PR

NN

Calentador Superior y
Ventilador Turbo

Temporizador:

Le permite configurar el tiempo de coccidn. Cuando expire el tiempo establecido, el temporizador cortard la
electricidad de los calentadores y la zona de coccién y dard una advertencia con un sonido de timbre. Para
apagar su dispositivo, configure el botén del temporizador, programa y termostato en '0'. \”Jl Funcionara
indefinidamente cuando se coloque en su posicion.

Si se desea configurar el temporizador en menos de 10 minutos, primero se debe girar el botdn del
temporizador 90 grados y luego se debe llevar al tiempo deseado.

Termostato:

Proporciona el rango de temperatura en el horno. Se utiliza con el botén de control del programador del horno.
Cuando la temperatura dentro de su horno alcanza el valor que usted configurd, el termostato se apaga y la luz
del termostato se apaga. Cuando la temperatura cae por debajo del valor establecido, el termostato se activa
nuevamente y la luz del termostato se enciende.

Programador:

Le permite seleccionar las funciones del horno. Las funciones se explican en la siguiente seccion. Junto con el
botdn selector de funciones, debe configurar el botdn del termostato del horno en el valor de temperatura que
haya elegido. De lo contrario, el botdn de funcién que selecciond no funcionara.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Ancho externo 60 LT
Profundidad externa 619 mm
Altura exterior 493 mm
Largura Interior 378 mm
Profundidade interno 3?2 22
Altura interno 276 mm
Termostato 40-220 °C
Temporizador 0 to 90min.
Aquecedor inferior 1 00W
Aquecedor superior 00 W
Voltagem de alimentagéao 220-240V,~50/60Hz.
Ventilador turbo 13-15 W
Lampada de forno 15-25W

(*): Solamente existe en algunos modelos.
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TABLA DE COCCION

En tabla de abajo puede encontrar los datos de valores de coccion de los alimentos

que hemos determinado en pruebas de nuestros laboratorios. Tiempos de coccion,
tensién de red, la naturaleza del material que se va a cocinar se pueden variar
depende de la cantidad y la temperatura. Es posible que no satisface su paladar
las comidas que usted cocina usando estos valores. Puede determinar diferentes
sabores y valores a gusto de su paladar realizando pruebas.

Alimentos Configurar el termostato (°C) Tiempo de coccién (min.)  |Orden de la bandeja
Galletas 170-180 25-30 Bandeja del medio
Pastel 170-190 30-40 Bandeja del medio
Tarta 180-220 40-50 Bandeja del medio
Muffin 160-180 30-40 Bandeja del medio
Pasta (horneada) 190-210 20-30 Bandeja del medio
Pescado 220-MAX 30-40 Bandeja del medio
Cordero 220-MAX 90 - 120 Bandeja del medio
Cordero 220-MAX 90 - 120 Bandeja del medio
Ternera 220-MAX 90 - 120 Bandeja del medio
Turquia 220-MAX 45-55 Bandeja del medio
Aves de corral 220-MAX 75-100 Bandeja del medio
Descongelar 60-120 55-60 Bandeja del medio

“Antes de cocinar se recomienda pre-calentamiento del horno.
Puede aceptar como el tiempo de pre-calentamiento, el tiempo que pasa hasta
que la lampara de calor se apaga por primera vez.”
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USO DEL HORNO

Conecta el horno al enchufe con toma de tierra. Lleva el temporizador al posicion
de coccién automatica o manual. Ajuste el termostato al adecuado valor de calor
depende de tabla de coccién. Si el temporizador esta en posicion manual, se
escucha un sonido al final de tiempo de cocina .

Cuando primera vez se funciona el horno se puede percibir un poco de humo y
olor cuando se endurecen las materiales de proteccién que se encuentran sobre
los calentadores. Es normal, no es un error de produccion.

Descongelar: Saca la material que va a descongelar de su contenedor y posiciona
sobre las rejillas. Ponga la bandeja cuadrada debajo de la parrilla para aguas que
se soluciona de material descongelado. Asi se evita que la material descongelada
se mantenga dentro de su propia agua. Nunca utilice agua que proviene de material
descongelada (para su salud) deshace de esta agua.

Puede utilizar la caracteristica de congelar segun se determina en la tabla de
coccion.

No se recomienda utilizar calentador superior, calentador inferior y ventilador turbo
(=) mientras el proceso de descongelar. Como que el tiempo de descongelacion
se cambia depende del peso del producto, hay que controlar de vez en cuando
la congelacion.

No realice coccion en el horno en bandeja oval y en bandeja cuadrada a la vez.
Recomendamos precalentar el horno para 8-10 minutos antes de empezar el
proceso de coccion.

Este horno se ha producido solamente por el uso en la casa. Por favor no utilice
para otros fines

S| EL HORNO NO FUNCIONA

Por favor controla si el dispositivo esta bien enchufado. Controla red de electricidad.
Controla el fusible.

Controla para ver si existe dafios en el cable de alimentacién.

Si el problema persiste, pdngase en contacto con servicio autorizado.
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LAMPARA DEL HORNO (*)

VISO: Para evitar la posibilidad de choque

eléctrico antes de reemplazar la lampara

asegurese de que el circuito del dispositivo esta

puesto. (Si esta puesto el circuito esto significa que no existe electricidad.)

Primero debe cortar la conexion eléctrica del

dispositivo y después debe asegurarse de que el dispositivo ya es frio.
Destornilla la proteccién de vidrio como se muestra en la ilustracion de al lado.
Después apaga la lampara y quita la

lampara para poner una nueva con mismas

caracteristicas. Las caracteristicas de la ldmpara deben ser como siguientes.
Finalmente ponga la proteccion de vidrio en su lugar.

Lamp Type G9 Bulb Lamp Type E14 Bulb
I —
7
220-240 'V, AC %ﬁ g 220-240 V, AC
15-25 W 15-25W
i N
7\ =
Imagen 1 f) Imagen 2

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Desenchufe el dispositivo.

Cuando su dispositivo funciona o empieza a funcionar se calienta rapidamente.
Asi que evite tocar las piezas calientes.

Limpie con herramientas de limpieza como cepillo duro, alambre de limpieza o
cuchillo las partes interiores, la tapa, la bandeja y otras partes del horno. No utilice
detergentes abrasivos o trazadores.
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CONFORMIDAD CON REGULACIONES DE AEEE Y
ELIMINACION DE RESIDUOS

Este producto fue fabricado de materiales y piezas que se
pueden reciclar y reutilizar y de calidad alta W. Por este raz6
n al final

_ de vida util no se puede tirar el producto con desechos
domeésticos y otros. Lleva el producto a un punto de recogida

para reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Puede preguntar a los gobiernos
locales sobre estos puntos. Por favor ayude a la proteccion del medio ambiente
y de los recursos naturales reciclando los productos utilizados. Antes de tirar el
producto, para la seguridad de los nifios, corte el cable de electricidad y ponga el
producto en estado no operable.

DATOS DE EMBALAJE

Embalaje del producto fue producido de material reciclable conforme a nuestra
regulacion nacional. No se deshaga los residuos de embalaje con residucos
domeésticos u otros residuos, para tirar lleva los residuos a los puntos de recogida
que las autoridades locales determinan.
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	NOTA: Se escucha un pitido en cada pulsación de tecla durante el funcionamiento del dispositivo.
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